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 KONVEKTOMAT CHEF'SCOMBI =

@

GASTRONOMIE

Bistro a kavarna /
Hotel & Restaurace

@y

PEKARNA
Pobocka pekarny / Vyroba / Pekafsky pramysil

LETECKY CATERING

97

Cy

JIDELNY PRO VETSi VEREJINE
ORGANIZACE

Nemocnice / domov dichodcl a petovatelsky diim /
Zavodni jidelna / vzdélavaci instituce —
skola a univerzita

/

REZNICTVIi

Reznictvi/ Prdmyslové zpracovani masa

SVETOVE NAMORNICTVIi
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VSE CO POTREBUJETE.
SNADNE POUZITI VYSOKY VWKON, EFEKTIVNI NAKLADY

Konvektomat, se kterym vzdy dosahnete presné
takoveé kvality jidla, jakou chcete. Pfrehledny displej,
ktery bleskové reaguje na vstupy a velmi snadno
se ovlada — i pro nekvalifikovany personal kuchyné.
Zarizeni, které je mimoradné atraktivni na udrzbu:
nizkd spotfeba zdroju a nakladové efektivni,
efektivni ¢isténi pomoci specialnich Cisticich tablet.

To vSe nabizi CHEF’'S COMBI.
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ELE VYKONY VE VASI KUCHYNI

PREHLED HLAVNICH FUNKCI

COMBI 0S
Intuitivni a citlivy operaéni systém, ktery se
prizpUsobi vasim potfebam

COMBI CLIMATE CONTROL
Pokrocilé fizeni klimy komory pro vynikajici
vysledky vareni.

Manualni vafeni s AUTO CLIMATE
Presné, rychlé a snadné pouziti.

NASE RESENI
PRO SPECIALNI POZADAVKY

Sada dvou konvektomatt nad sebou

Pro maximalni flexibilitu a rozmanitost jidla, kdyz
je prostor na prvnim misté. Objevte novy svét
moznosti se dvéma CHEF'S COMBI na sobe.

Banketové systémy

Pro cateringové akce od 30 do 1000 hostl. Jidla
se serviruji na talife za studena a regeneruji se na
specialnich banketnich stolech v CHEF'S COMBI.

Moznost otoceni dveri

(pro konvektomat se 6 nebo 10 zasuvy):

Otevirani dvefi CHEF'S COMBI Ize pfizplsobit
podminkam vasi kuchyné pro snadny pristup.

COMBI GUIDE

Automatické vafeni s privodcem, které zajistuje
konzistentné lahodnou chut bez ohledu na to,
kdo ho ovlada.

COMBI CARE
Automatické cisténi, které je rychlé a efektivni.

MENU MIX
Moznost pfipravy riznych druht pokrmd
v jedné komore

Integrované odlucovani tuku

Nabizime integrované odlucovani tuku, aby se
zabranilo vniknuti tuku do kanalizacnich systému.
Mastnota se shromazduje v externich nadobach a
mze byt zlikvidovana.

Integrovana kondenzacéni digestor

Diky integrovanému odsavaci par lze CHEF'S COMBI
instalovat i v mistech bez centralniho odsavace par.
Vznikla para se shromazduje, kondenzuje a odvadi
vystupem.
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MODELY

POMUZEME VAM PRI ROZHODOVANI!

CHEF'S COMBI 061

Kapacita: 6 x 1/1 GN
Pocet jidel za den: 30 - 100
Maximalni celkove zatizeni: 30 kg

CHEF'S COMBI 062
Kapacita: 6 x 2/1 GN

Pocet jidel za den: 60 - 200
Maximalni celkové zatizeni: 60 kg

CHEF’S COMBI 101
Kapacita: 10 x 1/1 GN

Pocet jidel za den: 80 - 150
Maximalni celkoveé zatizeni: 50 kg

CHEF'S COMBI 102

Kapacita: 10 x 2/1 GN
Pocet jidel za den: 150 - 300
Maximalni celkoveé zatizeni: 100 kg

CHEF’S COMBI TWIN

Pro jesté vetsi kapacitu pfi pozadavku na stejny
prostor lze vysSe uvedené modely umistnit na sebe.

Sada umoznuje kombinaci stroju

2x6,1x6al1x10s podelnymi zasuvy.
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DOKONALE VYSLEDKY VARENI

COMBI CLIMATE CONTROL
Vykon a presnost pro pusobivé
vysledky vareni.

Vareni skvélého jidla zavisi na wvykonu trouby.
CHEF'S COMBI obsahuje vsechny dulezité funkce,

ktera posune vase vareni na dalsi droven.

At uz grilujete, opékate, pecete, vafite v pare,
posirujete nebo vafite metodou sous vide, vde udélad
presné podle vasich predstav.

Duvéfujte zcela CHEF'S COMBI.



KLICOVE FUNKCE NA
PRVNi POHLED

0608
Zvlincovani pro vynikajici vysledky peceni, Kombinované teplo mezi 30 a 300 °C.
kfupavou a lesklou kdrku. Naparovani mezi 30 a 100 °C.

Vareni v prehrate pare mezi 101 a 130 °C a
kombinované vareni mezi 30 a 300 °C.

0
0
Presna regulace teploty az na stupen -
rozhodujici pfi pfiprave jemnych jidel nebo pro
sous vide. Regulace vihkosti v rozsahu 0-100 %.
Lambda sonda poskytuje presnou vihkost i pfi
teplotach pod 100 °C.

Vysoce vwkonné odvlihéovani pro kfupavou
kdrku a rovhomeérné zhnédnuti bez ohledu
na mnozstvi naplnéni. Vykonna topna télesa pro kratké doby zahfivani a
rychlou kompenzaci poklesu teploty pfi Uplném
naplnéni nebo pfi castém otevirani dvefijako v a la
carte provozu.

5 rychlosti ventilatoru a systém fizené distribuce
vzduchu s reverznim ventilatorem zajistuji idealni
rozlozeni energie ve varné komore.
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DOKONALE VYSLEDKY VARENI

COMBI GUIDE -
VAS KULINARSKY POMOCNIK
Skvelé vysledky vareni znovu a znovu.

Profitujte z odbornosti vareni, kterou nabizi CHEF'S
COMBI Postupujte podle rychlého a jednoduchého
privodce a vytvofte chutna jidla presné tak, jak
mate radi. Bez ohledu na to, co se vafi nebo kdo
vafi, CHEF'S COMBI produkuje stale stejné vysledky.
Staci zadat pozadovany vysledek a CHEF'S COMBI
se postara o zbytek.

klicova

MUzete kdykoli zkontrolovat vdechna

nastavenivareni a v pfipadé potfeby je upravit.

Veskera pomoc, kterou potrebujete,
je na dosah ruky.

180°
00:00

PREHEATING

71%

Braising

180°
00:00

PREHEATING

LOAD

Elapsed time : 09:0,

Neni potieba zadné dlouhé skoleni.

Vse, co musite udélat, je urcit, jak ma byt vase
jidlo uvarené. CHEF'S COMBI pak automaticky
nakonfiguruje idealni parametry vareni.

V zavislosti na mnozstvi vareného jidla provede
rozpoznani naplnéni Upravy, aby byl vysledek stejny
bez ohledu na to, kolik jidla se tentokrat vari.

UNLOAD

Elapsed time : 00:44




MENU MIX
MozZnost pripravy ruznych druht pokrmu
v jedné komore bez rizika zmeny chuti

MENU MIX sleduje vsechny drovné s presnosti na
sekundy. Ve, co musite udélat, je nalozit jidlo a
vybrat si svou variantu a CHEF'S COMBI vam da
védeét, jakmile bude uvareno.

MENU MIX také poskytuje uzitecné informace o
tom, které potraviny se dobre paruji. MlUzete také
vytvofit a ulozit smisené menu do budoucna.
CHEF'S COMBI zarucuje, ze vse vyjde tak, jak jste si
predstavovali.

Skvélé vysledky bez chyby.

160° + .

1

PRESET TIMERS

-+

B 6

+
_|_
+

UNLOAD

14:06

V3e, co vlozite do trouby pro
smisené menu, je sledovano na
vtefinu presné. Nastaveni jsou
rychla a snadno se konfiguruji.

CHEF’'S COMBI vam da védét,
jakmile je vase jidlo hotové.

CHEF'S COM BI

[ T |

- "

- .y
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ATCHEF'SCOMBI

SNADNA OBSLUHA

COMBI OS
Délat vSe jednodussi a rychlejs

Na zakladé moderniho konceptu ovladani a vysoce
vykonné elektroniky dava COIMBI OS novy vyznam
pojmu ,snadné pouziti. Doba odezvy na vstupy
je rychlejsi nez kdykoli predtim a dlouhé doby
spousténi po zapnuti trouby jsou Minulosti.

MdzZete si také navrhnout vilastni uzivatelské
rozhrani a rozhodnout se, které funkce chcete
mit. VSe ostatni je skryté. Jednoduse pretahnéte.
Predefinovani pojmu jednoduchost a rychlost.

Vafit s CHEF'S COMBI je zabava.

Prehled hlavnich funkci:

Rozhodnéte se, co chcete na displeji vidét a co
chcete skryt

e Kratkd doba odezvy znamena zadné dlouhé
prodlevy pfi pouzivani trouby

e Podobné funkce jako u chytrého telefonu
(prfetahovani, prejizdéni atd.) na 10" dotykoveé
obrazovce s vysokym rozlisenim.



SNADNA OBSLUHA

MANUALNI VARENI
S AUTO CLIMATE
Mate to pod kontrolou

CHEF'S COMBI déla presné to, co pozadujete tim,
ze rychle upravuje podminky vareni podle vasich
pozadavkl na teplotu.

New recipe
A

Favorites

Preheat

180°  gog
30

LOAD

+

Messages

W BN

jatercocling

Vytvaret programy s preddefinovanymi kroky
vareni uz nemuze byt jednodussi.

Obsluha je jasna a jednoducha a jste vzdy dobre
informovani. Pokud jste s konec¢nym vysledkem
spokojeni, pro¢ neulozit proces do vasi knihovny
vareni s obrazkem?

Koneckoncu, ruéni vafeni by mélo byt pfesné,
snadné a rychlé.

CORE PROBE TEMPERATURE

FF'.

POULTRY DUCK FOIE GRAS QUARRY

SEAFOOD OCTOPUS TERRINES

!

Bien Cuit

L6

For ambiant temperature set at 180°C

v

Asistent pro méreni teploty jadra poskytuje
uzitecné informace o tom, kterd teplota jadra je
pro vas produkt idealni.



Switch to ﬂ
EXPERT

Set temperature

24/04/2024 19:50:38

AUTO CLIMATE na vyzadani pomaha s ru¢nim varenim.
Vse, co musite udélat, je vybrat teplotu a AUTO CLIMATE
se postara o Upravu klimatu pfi vareni.



CombiGuide

CLEANING

STRONG
1:21:27

3 labs
RINSING 04:32

auto
0 sticks

24/04/2024

Pouzivani chemie v pevném skupenstvi
ushadnuje Cisténi a, coz je dllezité, je i
bezpecnéjsi.

Siroka skala ¢isticich programd zamé&fenych
na konkrétni Uroven znecisténi.

Automaticka detekce znecisténi doporucuje
vhodné cisténi, které zabrani plytvani zdroji.




MAT CHEF'S COMBI

SNADNE CISTENI

COMBI CARE -
AUTOMATICKE CISTENi A ODVAPNENI
Cenoveé efektivni, bezpecné a hygienicke

Stadi pridat chemii, spustit ¢istici cyklus a nechat
pracovat. Cisténi mUze byt tak snadné. Béhem

okamziku jsou varny prostor, vyvije¢ pary a odtok
hygienicky Cisté, zachovalé a bez vodniho kamene.

V pripadé potreby Ize CHEF'S COMBI prerusované
¢istit za chodu béhem nékolika minut pomoci rych-
lého programu.

Diky specialni technologii a rozpoznavani necistot
vyzaduje CHEF'S COMBI méné chemie, energie a
¢asu ve srovnani s konvencnimi konvektomaty.

COMBI CARE chrani zZivotni prostredi.
a vasi penézenku.




VYSOKA UROVEN HOSPODARENI

NiZKE PROVOZNi NAKLADY
Spocitejte si sami

S CHEF'S COMBI mate své naklady vzdy pod
kontrolou. Zejména béhem provozu patfi k
nejekonomictéjsim ve své tride.

Jeho energeticky Uc¢inny design a minimalni
spotreba vody z néj ¢ini nakladoveé efektivni feseni
pro jakykoli provoz. A s nizkymi naklady na &isténi
a minimalni spotfebou zdrojl, ¢asu a prostoru
nabizi CHEF'S COMBI vwyrazné Uspory nakladd.
Tim vSak nakladova efektivita CHEF'S COMBI
nekondi. Jeho pofizovaci cena je také prekvapive
pfizniva, takze se vam nabizi vysoce vykonny
konvektomat, aniz byste zbankrotovali.

Restaurace podava kolem 200 jidel denné.*

Roéni naklady s konvenénimi
konvektomaty vyrobenymi

pred rokem 2016 Naklady s CHEF'S COMBI Roc¢ni Uspory
Suroviny
PouZijte az 0 15 %* méné surovin.
COMBI CLIMATE CONTROL v kombinaci s COMBI GUIDE 105600 € 89670€ 15950 €
zajistuje optimalni vysledky vafeni a snizuje ztraty.
Energie 61200 kWh/rok, 52 020 kWh/rok,
AZ15%* snizeni nakladl na energie diky 0,25 € za KWh 0,25 € za kWh 2295 €
dobré izolaci a ucinnym fidicim systémuam. =15300 € =13 005 €
Pracovni doba* 900 hodin ro¢né, 540 hodin ro¢né,
Snizena pracovni zatéz diky COMBI GUIDE, 25€ za hodinu 25 € za hodinu 9000 €
rychlé a snadné ovladani a kratsi doba varent. =22500 € =13500 €
Spotieba vody na cisténi** 18 032 litru za rok, 16128 litru za rok,
COMBI CARE zajistuje efektivni ¢isténis 4€ zam?3 4€ zam?3 8€
nizkou spotfebou vody. =T2E =64 €

Roc¢ni GUspory 27233 €

*

Ve srovnani s konvektomaty vyrobenymi pred rokem 2016

** Pfedpoklad: Provoz 20 dni v mésici (ob&dy a vecefe). Pouziti dvou konvektomatti 10 x 1/IGN, primérné 14 &isténi za mésic.



Restaurace podava kolem 1000 jidel denné.*

o

Suroviny

PouZijte az 0 15 %* méné surovin.

COMBI CLIMATE CONTROL v kombinaci s COMBI GUIDE
zajistuje optimalni vysledky vafeni a snizuje ztraty.

Energie
AZ15%* snizeni ndkladl na energie
diky dobré izolaci a U¢innym fidicim systémadm.

Pracovni doba*
Snizena pracovni zatéz diky COMBI GUIDE,
rychlé a snadné ovliadani a kratsi doba varent.

Spotieba vody na ¢isténi**
COMBI CARE zajistuje efektivni ¢isténis
nizkou spotfebou vody.

Ve srovnani s konvektomaty vyrobenymi pred rokem 2016

Ro¢ni naklady s konvenénimi
konvektomaty vyrobenymi
pred rokem 2016

300000 €

308 000 kWh/rok,
0,25 € za kWh
=77 000 €

5800 hodin ro¢ng,
25 € za hodinu
=145 000 €

51520 litru za rok,
4€ zam?
=210€

Naklady s CHEF'S COMBI

255000 €

261800 kWh/rok,
0,25 € za kWh
=65 450 €

3480 hodin ro¢né,
25 € za hodinu
=87 000€

46 080 litru za rok,
4€ zam?3
=184 €

Roc¢ni Uspory

Predpoklad: Provoz 20 dni v mésici (obédy a vecere). PouZiti dvou konvektomatt 20 x 1/1IGN, primérné 20 &isténi za mésic

Ro¢ni Uspory

45000 €

11550 €

58 000 €

26 €

114 576 €
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BEZPECNE A UDRZITELNE

CHEF’S COMBI JE BEZPECNY Rozhodlijsmeseomezitmaximalnivyskuposledniho

Maximalni vygka posledm’ho zasuvu na 1,60 m ve vsech CHEF'S COMBI, zejména
. . ve verzich dva na sobé. CHEF'S COMBI také prichazi

zasuvu je 1,60 m. . i . ) . A

s Sirokou Skalou bezpecnostnich prvkd, které zajisti

snizenirizika Urazu.

Profesionalni provozy jiz dlouho pozaduji maximalni

vysku posledniho zasuvu. Jsme si vedomi role,

kterou hrajeme.

» 1,60 metru

1
]
i
i
1I .
i3




CHEF’S COMBI JE UDRZITELNY
Systematicky setfi zdroje

UdrzZitelna ¢innost je jiz po desetileti hlavnim
pilifem nasi prace. Nas prispévek k udrzitelnosti
zac¢ina jiz pfi vyvoji nasich vyrobkl. Zkoumame
inovativni feSeni setrna k zivotnimu prostredi, ktera
jsou nasledné wvwyrabéna s vyuzitim obnovitelné
energie a nejmoderngjsich vyrobnich zarizeni.

CHEF'S COMBI je dukazem tohoto pfistupu.

spotiebou zdroju.

K ochrané nasi planety.

{
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SERVIS

Stroje a systémy HOBART nabizeji maximalni
funk&énost a nakladovou efektivitu. To je také
cilem strategie technického zakaznického servisu
spolecnosti HOBART.

Ve spolupraci s nasi celosvétovou partnerskou
siti zaru€ujeme dokonalou instalaci, nastaveni a
podporu i téch nejslozitéjsich systémovych feseni
a tim i nejvyssi moznou provozni spolehlivost.

Planovani instalace, uvedeni do provozu a udrzby
je Uustfednim aspektem udrzitelného Uspéchu
pro projekty systémovych technologii.

Diky nasim zkusenostem, schopnostem a siti
mutizeme vypracovat servisni plany specifické pro
zakaznika a projekt, abychom zajistili optimalni
dostupnost sluzeb a dlouhodoby a udrzitelny
provoz.

Skolici stfedisko HOBART

Linka technické podpory HOBART

13 000 nahradnich dild trvale skladem pro
expresni dodani

Balicky ndhradnich dild pro konkrétni projekt
Vysoce kvalifikovana a pravidelné skolena sit
mistnich partner’ po celém svété

Odborné znalosti regionalniho technického
manazera HOBART




ATCHEF'SCOMBI

SMARTCONNECT

HOBART APLIKACE
SMARTCONNECT
Prehled hlavnich funkci

Aplikace HOBART SmartConnect vam poskytne
komplexni prehled o stavu vaseho stroje — zdarma
po dobu 5 let.

PFipojit, naucit, profitovat

Na zakladé téchto udaji se mUzete vyhnout
prostojdm a kontaktovat zakaznicky servis
HOBART nebo schvéleného servisniho partnera.
SmartConnect také poskytuje ilustrovane pokyny

pro mensi poruchy, abyste je mohli sami opravit.

Prehled vsech funkci

e Stavstroje
(aktualizace stavu véech vasich stroju)

¢ Informace o stroji (se véemi dilezitymi
nastavenimi a informacemi o stroji)

e Zaznam chybovych hlaseni (o pfipadnych
chybach budete navic informovani e-mailem)

e Kalkulacka provoznich nakladd
(pfehled nakladd na spotfebu)

e Hygienické informace
(ve formé provozni knihy)

¢ Provoznicykly (informace o
efektivnim vyuziti stroje)

V jakych zemich a jazycich je aplikace SmartConnect k
dispozici a dalsi podrobné informace naleznete pod odkazem

www.HobartSmartConnect.cz

| TR
&,1 l«, Sort by
3 Error Statws ~

CHEFS COMEA 10 irsbart
3 Corioh Steamer)
Pant Humber HICSIOE

ot urer: PRAY

W\Thw W
% waﬁ“‘”ﬁw

r TURAGR

o o

Pt Husobe

o,

‘ # 4 ‘K‘W‘W
W = Pt 0B
‘ E % patt wumbet A

HOBART

SMART
CONNECT

25



=
15
g
11
O
L

”

VYKRESY

CHEF'S COMBI 062E/G

CHEF’S COMBI 061E/G

~B55L/08gL

==

1043
6

-

EVE
+880L/0L6

767

1042

C BBy

52

893
6
ES B

==

+8551 /08¢l

=

577

852
[

<L9LL[ 6851

e |

57

4698 /169

CHEF'S COMBI 102E/G

CHEF'’S COMBI 101E/G

= —

WOYLL] 89S

1043
6

\
[
==

R N S S, N N O |

fLLASULARL L | L S [ AL

SLOL

“SY6L[ L9LL

767

1042

c—

52

00l +698/169

#97LL[ 89S
=\ — i
—
O O I I O I I e
it L
L o
al it -
Ol o 8 N
@ g o P
. o
T i 3 i T T 1 ik [
F RREEEEERES
€S
9L0L
2SY6L/LILL
|
3
N [
: i
5 : .
5 o
o i
@ '
o
o i
Sy 56 +698 /169

skladniho ramu HOBART

ysce za

*V zavislosti na vy

26



IVEKTOMAT CHEF'S COMBI

VYKRESY

CHEF'S COMBI TWIN 061E/G + 061E/G* CHEF’'S COMBI TWIN 061E/G + 101E/G*

1053

669

168 |
B
]
o ] [
199
254

\\ 893
N - 577 760
% gr‘ \ EEE
| “ l E
I . = “
7m 1= 4 o S.
i S s
8l Lz | ol 132 "\ 540
CHEF'S COMBI TWIN 062E/G + 062E/G* CH\EF'S COMBI TWIN 062E/G + 102E/G*
\ _m 917?3
J =/
= |
g B l g
B

173

—
58 962 962 J

3
g

* Pro kombinaci 2 zafizeni je nutna stohovaci sada.
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TECHNICKE UDAJE

061E/G

MODELY

Kapacita 61
Pocet jidel za den 30-100

Podélny zasuv

Maximalni vyska gastronadoby 65 mm
Vzdalenost mezi zasuvy 83 mm
Maximalni zatizeni na zasuv 5kg

Maximalni celkové zatizeni 30 kg

Sitka / Hloubka / Vy3ka
Pfivod vody R 3/4"
Odvod vody DN 40

Tlak vody (min/max)

11,1/2,2/3,1/3,2/8 GN

852/826/898 mm

150/600 kPa (1,5 bar/6 bar)

CHEF'S COMBI

062E/G

62

60 - 200
2/1,71GN

65 mm

83 mm

10 kg

60 kg

1042/976/898 mm
R 3/4"
DN 40
150/600 kPa (1,5 bar/6 bar)

ELEKTRO / PLYN ELEKTRO PLYN ELEKTRO PLYN
Hmotnost 140 kg 180 kg 170 kg 219 kg
Pripojent 10,5 kW 1@) l‘;\r’% ?e'it"rg 21,9 kw z(gm;é %Etf(\)/)v
Ochrana pojistek 3Ix16A 1x16A 3Ix35A TXx16A
Hlavni pfipojent 3 NAC 400 V 1NAC 230 V 3 NAC 400 V TNAC 230V
Vystup v kombinovaném rezimu 10,3 kW 15 kW 21,6 kW 30 kW
Vystup v rezimu pary 9 kW 15 kW 17,5 kW 25 kW
Plynova pripojka* - G 3/4" - G 3/4"

* Druhy plynu: Zemni plyn G20/ G25/ G25,3, Zkapalnény plyn G31/ G30. Pro spravnou funkci musi byt zajistén pfislusny pfipojovaci pritocny tlak.

VYHODY

Vcetné:

e Integrované rozhrani USB

 Cidlo méfeni teploty jadra se tfemi méficimi
body

e Konektivita pres Ethernet

e Integrovana vytahovaci ru¢ni sprcha a
prepinatelna funkce sprej/proud

e Ukladania nac¢itani dat HACCP pres USB
nebo pres nasi aplikaci ,HOBART SmartConnect”

e Zjisténi stupné znecisténi s
navrhem vhodného cisticiho cyklu

Volitelné:

¢ MozZnost otoceni dvefi
e Sbértuku

¢ Wifi a Bluetooth jsou volitelné
dostupné pres USB

Externi cidlo méreni teploty jadra (USB)
s jednim méficim bodem pro tenké nebo
velmi malé potraviny

{HOBART)}



- KONVEKTOMAT CHEF'S COMB

TECHNICKE UDAJE

CHEF'S COMBI
MODELY 101E/G 102E/G
Kapacita 101 102
Pocet jidel za den 80 -150 150 - 300
Podélny zasuv 11,1/2,2/3,1/3,2/8 GN 2/1,17/1GN
Maximalni vyska gastronadoby 65 mm 65 mm
Vzdalenost mezi zasuvy 67 mm 67 mm
Maximalni zatizeni na zasuv 5kg 10 kg
Maximalni celkové zatiZzeni 50 kg 100 kg
Sitka / Hloubka / Vy3ka 852/826/1 075 mm 1042/976/1 075 mm
Privod vody R 3/4" R 3/4"
Odvod vody DN 40 DN 40

Tlak vody (min/max)

150/600 kPa (1,5 bar/6 bar)

150/600 kPa (1,5 bar/6 bar)

ELEKTRO / PLYN ELEKTRO PLYN ELEKTRO PLYN
Hmotnost 155 kg 200 kg 190 kg 245 kg
Pripojent 18,2 KW ztill;m/eiitf;’;/ 359 kW ‘{é‘ix"/é%i%’
Ochrana pojistek 3X32A 1x16 A 3X63A 1x16 A
Hlavni pfipojent 3 NAC 400 V 1NAC 230V 3NAC 400V TNAC 230V
Vystup v kombinovaném rezimu 18 kW 25 kW 35,6 kW az do 42 kW
Vystup v rezimu pary 17,5 kW 25 kW 35 kW az do 42 kW
Plynova pfipojka* - G 3/4" - G 3/4"

* Druhy plynu: Zemni plyn G20/ G25/ G25,3, Zkapalnény plyn G31/ G30. Pro spravnou funkci musi byt zajistén prislusny pfipojovaci pratocny tlak

PRISLUSENSTVI

e Sada TWIN - dva konvektomaty,
jednoduse spojené na sebe

Zakladni ramy

Zavesné ramy

Technologie odtahu vzduchu / kapoty odsavani
Voziky na talife

Banketové systémy

Prislusenstvi na vareni (podnosy, rosty atd.)

Sada pro pfipojeni zafizeni

CISTiCi PROSTREDKY A PECE

Cistici tablety CHEF'S COMBI

Vysoce Ucinné Cisticl tablety, které umoznuji vysokou
Uroven hygieny a Uspory. Individualné prizptsobené
potfebdm optimalni péce o spotrebice splnuji
nejvyssi pozadavky na kvalitu.

Podélné cistici tablety CHEF'S COMBI
Podélné cistici tablety péce zjednodusuji udrzbu
konvektomatu. Prfisady aktivné chrani pred
usazovanim vodniho kamene a necistotami ve varné
komore a naparovaci. S nejlepsi dlouhodobou péci o
cely systém a tedy maximalni provozni spolehlivosti.
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O SPOLECNOSTI
My jsme HOBART

HOBART je svétova jednicka v oblasti komeréni myci
techniky a renomovany vyrobce zafizeni na vareni
a pfipravu pokrm a techniky Setrné k Zivotnimu
prostred.
Ohio, avsoucasné dobé zaméstnava firma HOBART

Byla zalozena roku 1897 ve mésté Troy,

6.900 pracovnikll po celém sveté. Ve vyrobni
lokaliteé Offenburg, Némecko, spolecnost HOBART
vyviji, vyrabi a distribuuje myci techniku do celého
sveta. Vsude na svété se gastronomické podniky a
hotely, jidelny, pekarny a feznictvi, supermarkety,
letecké spolecnosti, turistické lodeé, dodavatelé
automobilového préimyslu, vwzkumné Ustavy a
farmaceutické firmy spoléhaji na nase inovativni
vyrobky, jednic¢ky po strance Uspornosti a ekologie.

Clen skupiny ITW.

NASE HLAVNi ZAMERENI
Inovativni - Usporny - udrzitelny

To povazujeme za nejdUlezitéjsi. Byt inovativni pro
Nnas znamena, nastavovat vzdy nova meéfitka po
strance technologie, coz nasim zakazniklm pfinasi
skute¢nou pfidanou hodnotu.Umoznuje to vlastni
koncernové technologické centrum a centrum pro
inovace v oblasti techniky myti nadobi v nasem
hlavnim sidle v Némecku.Diky koncentrované
inovacni dynamiky zde vznikaji vysoce efektivni
vyrobky, které vzdy znovu potvrzuji nasi pozici coby
vedouci technologicky podnik. Byt hospodarny
pro nas znamena, posouvat meéfitka ohledné
nizkych provoznich nakladd a spotfeby surovin a
neustale rozpoutdvat novou revoluci na trhu. Byt
udrzitelny pro nas znamena, zodpovédné zachazet
se surovinami a sledovat vlastni ekologickou
energetickou politiku. To neplati pouze pro pouziti
vyrobku, ale také pro véechny oblasti podniku jako

je nakup a vyroba.



HOBART
Kompetentné — Rychle — Spolehlive

Servisni technik HOBART a servisni partner HOBART
jsou ,skutecni* odbornici. Diky intenzivnimu skoleni
a letitym zkusenostem jsou tito technici vybaveni
jedineCnymi a podrobnymi znalostmi o vyrobku.
Udrzbafské prace a opravy tak jsou vzdy vykonany
odborng, rychle a spolehlive.

Myci technika Vareni

4

Technika Technologie zpracovani
pripravy odpadu
SKVELE VYKONY

ve Vasi kuchyni

My z firmy HOBART jsme pysSni na to, ze Vam
dodavame zcela spolehlivé, inovativni a velmi kvalitni
stroje pro Vasi kuchyn. Vyvijime a sestavujeme je
tak, abyste nejlépe zvladali i ty nejnarocnéjsi ukoly
Vaseho vsedniho dne v kuchyni.

Let‘'s make it happen!
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DEUTSCHLAND/OSTERREICH
HOBART GMBH :

Robert-Bosch:StraBe 17 | 77656 Offenburg

Tel.: +49 781 600-0- | |nfo@hobart de -

www.hobart.de

Zentraler Verkauf +49 180 300 0068 °

‘SCHWEIZ
GEHRIG GROUP AG

Baulerwisenstrasse 1 | 8152 Glattbrugg

Tel.: +41 43 211 56-56
info@gehriggroup.ch
www.gehriggroup.ch

FRANCE

COMPAGNIE HOBART.

ZI PARIS EST - Allée-du Ter Mai - B.P. 68
77312 MARNE LA VALLEE Cedex 2 '
Téléphone: +33 164 11 60 00
contact@hobart.fr

www.hobart.fr

UNITED KINGDOM

HOBART UK

Southgate Way | Orton Southgate
Peterborough | PE2 6GN

Phone: +44 844 888 7777
customer.support@hobartuk.com
www.hobartuk.com

BELGIUM

HOBART FOSTER BELGIUM
Industriestraat 6 1 1910 Kampenhout
Phone: +32 16 60 60 40
sales@hobart.be

www.hobart.be

Werkskundendienst +49 800 600 1313
fur Osterreich +43 820 240599

HOBART b

NEDERLAND

HOBART NEDERLAND B.V. :
Pompmolenlaan 12 | 3447GK Woerden
Teli: +31348 46 26 26 '
info@hobart.nl | www.hobart.nl

NORGE

- HOBART NORGE

- ‘Gamle Drammensvel 120A I 1363 HOVIK
. Tel: +47 6710 98 00

- post@hobart.no | vaw.hobart.no

SVERIGE

HOBART SCANDINAVIA APS .
Varuvdgen 9 | 125 30 Alvsjo

Tel.: +46 8 584 50 920
info@hobart:se | www.hobart.se

- DANMARK

HOBART SCANDINAVIA APS
Handvaerkerbyen 27 | 2670 Greve
Tel.: +45 4390 50 12
salg@hobart.dk | www.hobart.dk

AUSTRALIA

HOBART FOOD EQUIPMENT

Unit1/2 Picken Street | Silverwater NSW | 2128
Tel.: +61 2 9714 0200
www.hobartfood.com.au

SPAIN

HOBART ESPANA

DIVISION DE ITW ESPAﬁA, S.L.U.

Ctra de Ribes KM 31,7

08520 Les Franqueses del Vallés, Barcelona
Phone +34 938 605 020

info@hobart.es 1| www.hobart.es

KOREA

HOBART KOREA LLC

7th Floor | Woonsan Bldg | 108 | Bangi-dong
Songpa-gu | Seoul 138-050

Phone: +82 2 34 43 69 01
contact@hobart.co.kr

www.hobart.co.kr

JAPAN
HOBART (JAPAN) K.K.

"Suzunaka Bunldmg Omorl

6-16-16 M|nam| Oi 1. Shmagawa -ku l Tokyo 140 0013

< phone +813 5767 8670

mfo@hobart cojp I’ www hobart. co;p

SINGAPORE
HOBART INTERNATIONAL (S) PTE LTD

158 I Kallang Way | #06-03/05

Singa'pore 349245
Phone: +65 6846 7117
enquiry@hobart.com.sg
www.hobart.com.sg

THAILAND

HOBART (THAILAND)

43 Thai CC Tower Building | 31st FL

Room No. 310-311 | South Sathorn Rd.

Yannawa | Sathorn | Bangkok 1 10120

Phone: +66 2 675 6279 81 | enquiry@hobartthailand.com
www.hobartthailand.com

OTHER COUNTRIES

HOBART GMBH

Robert-Bosch-StraBe 17 | 77656 Offenburg | Germany
Phone: +49 781 600-2820

info-export@hobart.de

www.hobart-export.com

®
Die Angaben in diesem Dokument beruhen auf dem Stand 10/2024. We reserve the right to make technical or design modifications. MIX

The details given in this document are correct as of 10/2024. We reserve the right to make technical or design modifications.

Document non contractuel. Les indications de ce prospectus sont conformes a la‘mise a jour de 10/2024. Vyhrazujeme si prévo na technické

zmény nebo zmény designu.

Paper | Supporting
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FSC 3
www.fsc.org FSC C08451 3
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